ABENDESSEN
Freitag, 21. Juni 2024
Tromse / Norwegen

VORSPEISEN
Pikante Calamari mit Tomaten-Reissalat und Korianderpesto

Wikinger Pulled Beef mit Erbsensalat

SALAT
Blattsalate mit Friichten und Currydressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Sherry und Haselnufnocken

Lauchcremesuppe mit Backpflaumen

HAUPTGERICHTE
Fisch & Meeresfriichte Grill
Zitronenbutter, Tomate, Spinat-Bohnenkompott, Rostbrot

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Orangensauce, Rotkohl, Marzipan-Bratapfel, Kartoffelklof}

Tagliatelle & Kjettkaker
Fleischballchen, Pilzrahmsauce, Gemiise, Mozzarellla-Perlen

DESSERTS
Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme

Lychee-Buttermilchmousse mit Camparisauce
Frisch geschnittenes Obst

,, Kdsevariation
Grana Padano, Bleu d"Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette

y

£
< P T N

"AMADEA

& e —— X
HOENIX REIsEN BON

GEDECK

Butter, Krauterbutter, Pfeffer-Zitronenquark, Brotauswahl
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UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Pikante Calamari mit Tomaten-Reissalat und Korianderpesto

Kraftbrithe mit Sherry und Haselnufinocken

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Orangensauce, Rotkohl, Marzipan-Bratapfel, Kartoffelklof}

Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme

VEGETARISCHES MENU
Blattsalate mit Friichten und Currydressing

Lauchcremesuppe mit Backpflaumen
Kohlrabi-Kroketten mit roten Ruben und Mohrchen

Lychee-Buttermilchmousse mit Camparisauce

WEINEMPFEHLUNG
2021 Diel de Diel Qba Cuvée, 2021 Fernweh Rose
trocken, Schlossgut Diel, Nahe Schwarzriesling (Pinot Meunier) Rosé
Deutschland 12,5% Vol. Q.b.A halbtrocken Remstalkellerei,
0,751 € 29,50 Wiirttemberg / Deutschland 11,5% Vol.

0,751 € 24,00



