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AMADEA

PHOENIX REISEN

Gl Abendessen aum Znde der (Reise

Mittwoch, 26. Juni 2024
Auf See

Norspeisen
Lachs-Thunfish Mosaik
Ackerbohnencreme ~ Ponzu Dip ~ Sesam-Grissini

Kalbs Tatar & Kaviar
Rote Bete ~ Eier-Krauter Schmand ~ Schwarzbrot

OPatlar

Romersalat ~ Cornflakes Haihnchen ~ Orangen-Chili Dressing

Quppe

Krustentier Bisque ~ Blatterteiggeback

orber

Cassis ~ Champagner Cocktail

@faupz‘gﬁﬂbhlﬁ
“Ocean Swimmer”

Steinbutt ~ Garnele ~ Auster
Hummer-Hollandaise ~ Spargel ~ Safran-Kartoffelpiiree

,, Who let the Beef out”
Sirloin ~ Filet ~ Backen
Portwein-Triiffel Jus ~ Gemiisebiindchen ~ Brioche Pudding

SDesserls
Eistorte ,MS AMADEA*“ mit Cognac-Beerengriitze

Saint Maure Ziegenfrischkése
Speckknusper ~ Lavendelhonig ~ Walnussbrot

Kleine Naschereien

AMADEA

PHOENIX REISEN

CGedeck

Butter,Schwarze Olivencreme, Obatzda, Brotauswahl
*kk%k

Vegelarisohes CMenii

Geschmortes Kiirbis Tatar ~ Roma Tomatencreme
*%*

Romersalat ~ Orangen-Chili Dressing
**

Sellerieessenz ~ Blatterteiggeback
*%*

Cassis ~ Champagner Cocktail
*%*

Waldpilz Tarte Tartin
Hollandaise ~ Spargel ~ Safran-Kartoffelptiree

*%*

Eistorte ,MS AMADEA*“ mit Cognac-Beerengriitze

**

Kleine Naschereien

CW einempfehlung

2022 Pouilly-Fumé Chatelain 2018 Amarone Nectar Costasera Classico
Weingut Les Vignes de St.Laurent Weingut Masi Agricola
Domaine Chatelain Spa S.Valpolicella
Loire Valley / Frankreich 13,5% Vol. Venetien / Italien 15% Vol.
0,751 € 34,00 0,751 € 59,00



