AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 28. Juni 2024
Auf See

VORSPEISEN
Gebackener Emmentaler mit Karotten-Papayasalat

Putenbrust mit Auberginen-Couscous

SALAT
Lollo Rosso mit Raz el Hanout-Kichererbsen Dressing

SUPPEN
Gefliigelbrithe mit Krauterschnitte

Brokkoli-Schmandsuppe mit Leinsamen

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Fisch Trio
Ingwer-Zitronensauce, China Sojagemiise, Bratnudeln

Mixed Grill (Rind, Schwein, Poularde)
Steakhouse-Butter, griine Bohnen, Rosmarin-Kartoffeln

Aus der Mannschaftskiiche*

Norddeutscher Kohl-Gemiiseeintopf mit Eisbein und Wiirstchen

DESSERTS
Gekuhlter Milchreis mit Kirschen und Zimtzucker

Eisbecher "Griiner Apfel"
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Paprikabutter, Asia Frischkdse, Baguette

*khk%k

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Putenbrust mit Auberginen-Couscous

Gefligelbrithe mit Krauterschnitte

Mixed Grill (Rind, Schwein, Poularde)
Steakhouse-Butter, griitne Bohnen, Rosmarin-Kartoffeln

Eisbecher "Griiner Apfel"

VEGETARISCHES MENU
Gebackener Emmentaler mit Karotten-Papayasalat

Brokkoli-Schmandsuppe mit Leinsamen
Kase-Tortellini mit Tomatensugo und Broccoli

Gekuhlter Milchreis mit Kirschen und Zimtzucker

WEINEMPFEHLUNG
2021 Schloss Vollratz* 2019 Spatburgunder Fass 3
Riesling Q.b.A. Zeller Abtsberg
Deutschland Baden / Deutschland
0,251 €6,50 0,251 € 6,50



