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AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN GEDECK
Freitag, 19. Juli 2024 Butter, Basilikumcreme, Obatzda, Baguette
*kkk

Hafnarfjorour (Reykjavik) / Island

VORSPEISEN
Meeresfriichte mit Safrancreme und Orange

Gebackenes Mettbadllchen mit Senf-Weifdkohl

SUPPEN
Gemusekraftbrithe mit Salbeischdberl

Gefligeleinmachsuppe mit Graupen

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Zackenbarschfilet
Zwei Paprikasaucen, Gemiise, Rosmarinkartoffeln

Zwiebel-Schmorbraten
Rotweinsauce, Rosenkohl, Butterspatzle

Gerostete Kalbsnierchen
Cassissauce, Schmorapfelsalat, Kartoffelstampf

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Meeresfriichte mit Safrancreme und Orange

Gefliigeleinmachsuppe mit Graupen

Zwiebel-Schmorbraten
Rotweinsauce, Rosenkohl, Butterspatzle

Bounty Bars mit Waldbeeren und Vanilleeis

VEGETARISCHES MENU
Gemusekraftbrithe mit Salbeischodberl

Farfalle mit Auberginensugo und geriebenem Grana Padano

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne

DESSERTS
Bounty Bars mit Waldbeeren und Vanilleeis WEINEMFFEHLUNG
, . , 2022 Vanel 2020 Coronas Tempranillo
Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne Sauvignon Blanc Cabernet Sauvignon
Vin de Pays / Frankreich Katalonien / Spanien
Frisch geschnittenes Obst 0,251 € 6,50 0,251 € 6,50

Kaseteller mit Cracker



