
MITTAGESSEN 
Donnerstag, 01. August 2024 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Fruchtcocktail mit Schuss 

 
Eisbeinsülze mit Kartoffel-Radieschen Vinaigrette 

 
SUPPEN 

Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 
 

Gemüsecremesuppe mit Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 
Paniertes Schollenfilet  

mit Küsten-Kartoffelsalat und grüner Sauce 
 

Kalbsleber Geschnetzeltes 
 in Senf-Essigsauce mit Rosenkohl, Birne und Reis 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Schwäbische Maultaschen in kräftiger Brühe mit Zwiebel-Schmelze  

 
DESSERTS 

Milch Reis mit Johannisbeeren 
 

Gemischtes Eis, Rhabarber, Biskuitroulade, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 
 
 
 

 
GEDECK 

Butter, Chilibutter, Hirtenkäse-Feigendip, Baguette 
 **** 

 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Eisbeinsülze mit Kartoffel-Radieschen Vinaigrette 

 
Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 

 
Paniertes Schollenfilet  

mit Küsten-Kartoffelsalat und grüner Sauce 
 

Gemischtes Eis, Rhabarber, Biskuitroulade, Schlagsahne 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemüsecremesuppe mit Croutons 

 
„Pasta all` arrabiatta” 

Rigatoni mit scharfer Tomatensauce, Oliven und Grana Padano 
 

Milch Reis mit Johannisbeeren 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Klumpp  
Grauburgunder       

 Baden / Deutschland            
0,25l          € 6,50 

2019 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l          € 6,50    

 

 


