AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Mittwoch, 18. September 2024
Bordeaux / Frankreich

VORSPEISEN
Meeresfriichte mit Palmherzen und Orange

Gebackenes Mettbadllchen mit Senf-Weifdkohl

SALAT
Blattsalat mit franzosischem Dressing und Rostbrot

SUPPEN
Gemiisekraftbrithe mit Estragonschoberl

Gefliigeleinmachsuppe mit Graupen

HAUPTGERICHTE
,,Bouillabaisse Maitre d” Hotel

Fischsuppe mit Safran-Knoblauch Mayo und Knusper-Baguette

,,Poulet au Vin Rouge*
Hihnchen in Rotwein mit Silberzwiebeln, Speck,
Croutons und Bandnudeln

Gerostete Kalbsnierchen
Cassissauce, Schmorapfelsalat, Kartoffelstampf

DESSERTS
Bounty Bars mit Waldbeeren und Vanilleeis

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Kdsecreme , Puszta Aufstrich, Baguette

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Meeresfriichte mit Palmherzen und Orange

Gefliigeleinmachsuppe mit Graupen
,,Poulet au Vin Rouge*
Hihnchen in Rotwein mit Silberzwiebeln, Speck,

Croutons und Bandnudeln

Bounty Bars mit Waldbeeren und VanilleeisBounty Bars mit
Waldbeeren und Vanilleeis

VEGETARISCHES MENU
Blattsalat mit franzosischem Dressing und Rdstbrot

Gemiisekraftbrithe mit Estragonschoberl
Flammkuchen mit Ziegenkdsecreme, Feigen und Rucola

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2020 Nieto Senetiner 2021 Molino a Vento
Chardonnay / Argentina Nerello Mascalese / Italien
0,251 €6,50 0,251 € 6,50



