AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag, 27. September 2024
Portsmouth / England / Grofibritannien

VORSPEISEN
Garnelen Brioche ~ Auberginen Rouille ~ Harissa Tabouleh

Kalbszungen Vitello Tonnato

SALAT
Togarashi Gurken-Wakamesalat

SUPPEN
Geflugelkraftbrithe ~ Sherry ~ Haferflockennocken

Old England Gemiisecremesuppe ~ Backpflaumen

HAUPTGERICHTE
,,British Fish & Chips”
Haddock in Guinness Bier-Backteig ~ Malzessig Tartar Sauce
Erbsenmus ~ Krautsalat ~ Englische Kartoffel Chips

Highland Roastbeef
Westmoreland Sauce ~ Thymiangemiise ~ Kartoffel Nuggets

,,Pasta Quattro Formaggio”
Rigatoni in Vier Kédsesauce ~ Kaninchenriicken ~ Italo Gemiise

DESSERTS
Bread & Butter Pudding
Stracciatella Eis ~ Single Malt Whisky Karamell
Blaubeergriitze ~ Vanilleeis ~ Gin Sabayon

Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation”
Alpenkdse ~ Bel Paese ~ Bavaria Blu ~ Munster

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Peperonata Creme ~ Basilikum Dip ~ Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Kalbszungen Vitello Tonnato

Geflugelkraftbrithe ~ Sherry ~ Haferflockennocken

,,British Fish & Chips”
Haddock in Guinness Bier-Backteig ~ Malzessig Tartar Sauce
Erbsenmus ~ Krautsalat ~ Englische Kartoffel Chips

Bread & Butter Pudding
Stracciatella Eis ~ Single Malt Whisky Karamell

VEGETARISCHES MENU
Togarashi Gurken-Wakamesalat
Old England Gemiisecremesuppe ~ Backpflaumen
Tofu-Wantans ~ Soja-Kohlgemiise ~ Glasnudeln

Blaubeergriitze ~ Vanilleeis ~ Gin Sabayon

WEINEMPFEHLUNG
2020 Elsasser Riesling 2021 Beaujolais Villages AOC
Mis en Bouteille PAR F.E. Trimbach Weingut Laboure - Roi, A Nuits Cote
Ribeauville, Elsass / Frankreich 13% Vol. d'Or / Frankreich 12,5% Vol.
0,751 € 29,00 0,751 € 29,00



