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AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Mittwoch, 30. Oktober 2024
Auf See

VORSPEISEN
Dreierle1 Melone mit Buttermilch

Rollmops-Schwarzbrot-Happchen

SALAT
Blattsalat mit StiRkartoffel-Curry-Dressing

SUPPEN
Gemusekraftbrithe mit Salbeischdberl

Ananas-Joghurt-Honigkaltschale

HAUPTGERICHTE
Fisch im Tempura-Backteig
Teriyakisauce, Sesamgemiise, Calrose Klebreis

Zwiebel-Schmorbraten
Rotweinsauce, Griine Bohnen, Butterspatzle

,,Chicken Fajitas“
Gerostetes Hihnchen, Zwiebel und Paprika im Tortilla-Pfannkuchen
dazu Avocado, Sauerrahm, Latino-Salat

DESSERTS
Apfel-Vanillekuchen mit Beeren und Vanilleeis

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Loffelbiskuit, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Linsen Humus, Tzatziki, Baguette

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Rollmops-Schwarzbrot-Happchen

Ananas-Joghurt-Honigkaltschale

Zwiebel-Schmorbraten
Rotweinsauce, Griine Bohnen, Butterspétzle

Apfel Vanillekuchen mit Beeren und Vanilleeis

VEGETARISCHES MENU
Blattsalat mit Siilkartoffel-Curry-Dressing

Gemusekraftbrithe mit Salbeischoberl
Farfalle mit Auberginensugo und geriebenem Grana Padano

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Loffelbiskuit, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Kaapzicht 2022 Los Vascos
Chenin Blanc/ Studafrika Cabernet Sauvignon / Chile
0,251 € 6,50 0,251 € 6,50



