
MITTAGESSEN 
Samstag, 09 November 2024 

Bridgetown / Barbados 
 

VORSPEISEN 
Panierter Camembert mit Sellerie und Preiselbeeren 

 
Mini-Frühlingsrollen mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 

 
SALAT 

Kürbissalat mit Früchten 
 

SUPPEN 
Wassermelonen-Gazpacho 

 
Maiscremesuppe mit Erdnussbutter 

 
HAUPTGERICHTE 
Atlantik Flunderfilet 

Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln 
 

Hähnchen-Curry „Bajan Style“ 
mit gebratener Banane, Frühlingszwiebeln und Jasmin-Reis 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Maultaschen-Spinat-Bergkäseauflauf mit grünem Salat 
 

DESSERTS 
Gebackener Apfelring mit Vanillesauce 

 
Rum-Rosinen-Eis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Wasabicreme, Turmeric-Kokos-Dip, Baguette 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Mini-Frühlingsrollen mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 

 
Wassermelonen-Gazpacho 

 
Atlantik Flunderfilet 

Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln 
 

Gebackener Apfelring mit Vanillesauce 
 
 
 

VEGETARISCHES MEN֮Ü 
Panierter Camembert mit Sellerie und Preiselbeeren 

 
Maiscremesuppe mit Erdnussbutter 

 
Mujadra Reis-Linsenpfanne mit Gemüsespieß und Joghurt 

 
Rum-Rosinen-Eis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 
 

2021 Schloss Vollratz 
Riesling Q.b.A. 

Deutschland 
0,25l          € 6,50 

2021 Spätburgunder Rose 
Weingut Salwey 

Baden / Deutschland 
0,25l          € 6,50 

  
 

 


