
ABENDESSEN 
Freitag, 14. Februar 2025 
Auckland / Neuseeland 

 
VORSPEISEN 

Shrimpscocktail mit Toast 
 

Togarashi Entenbrust 
Pikante Ananas, Gemüse-Reissalat, Erdnussbutter Creme 

 
SALAT 

Blattsalat mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Honig Dressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Walnuss-Backerbsen 

 
Kürbiscremesuppe mit Kernöl 

 
HAUPTGERICHTE 
Nordsee Schollenfilet 

Buttersauce, Dillgurken, Salzkartoffeln 
 

Französische Lammkeule 
 Safranbirne, Ratatouille, Thymian-Zitronenpolenta 

 
„Aus der Kalten Küche“ 

Wurst-Käsesalat mit ofenfrischer Brezel 
 

DESSERTS 
Gebackener Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 

 
Rosenrot & Zuckersüß 

Punschkrapferl ~ Erdbeereis ~ Vanille-Sabayon 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 

 
 

GEDECK 
Butter, Schwarze Olivencreme, Obatzda, Brotauswahl 

_______________ 
 

Zum Valentinstag sag ich, es ist wahr! 
Ich find dich wirklich wunderbar. 

 
Glück der Liebe 

Lachs-Heilbutt Carpaccio 
 

Poesie der Sinne 
Tomaten Bisque ~ Serrano Schinken Keks 

 
Liebliche Erfrischung 

Zitronensorbet ~ Creme de Cassis 
 

Glücklich die Seele, die liebt! 
Entrecote Double & Garnele 

Hollandaise ~ Grüne Spargelspitzen ~ Kartoffel-Safrancreme 
 

Rosenrot & Zuckersüß 
Punschkrapferl ~ Erdbeereis ~ Vanille-Sabayon 

 
_______________ 

 
VEGETARISCHES MENÜ 

Blattsalat mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Honig Dressing 
 

Kürbiscremesuppe mit Kernöl 
 

„Pasta Aglio e Olio” 
Spaghetti, Olivenöl, Knoblauch, Petersilie, Chili, Grana Padano 

 
Gebackener Schokoladenpudding mit Whiskey-Kaffeesauce 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Alte Reben 
Grüner Veltliner Guglzipf 

Weingut Turmhof 
Kamptal / Österreich 12,5% Vol. 

0,75l          € 26,00 

 
2021 / 2022 Malbec Aruma 

Weingut Caro  
Mendoza / Argentinien 14,5% Vol. 

0,75 l          € 25,00 

 


