
ABENDESSEN 
Mittwoch, 19. Februar 2025 
New Plymouth / Neuseeland 

 
VORSPEISEN 

Kichererbsen-Aubeginen Tarte mit Zwiebel-Ceviche 
 

Geflügel-Samosa mit Glasnudeln & Pflaumensauce 
 

SALAT 
Neuseeländischer KeriKeri-Mais Salat  

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 
 

Ratatouillecremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Mild gebeiztes Forellenfilet 

Kurkuma Sauce, Spargel, Kichererbsen-Linsenpüree 
 

Asiatische Chili-Entenbrust 
Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, Pansit Bratnudeln 

 
Chimichurri-Rinderbäckchen 

Wurzelgemüse, Curry-Selleriepüree 
 

DESSERTS 
Vanillewaffel mit Jogurth-Honigeis und Kiwi  

 
Latte Macchiato Mousse mit Rhabarber 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Sardellenbutter, Artischockencreme, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Kichererbsen-Aubeginen Tarte mit Zwiebel-Ceviche 

 
Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Asiatische Chili-Entenbrust 

Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, Pansit Bratnudeln 
 

Vanillewaffel mit Jogurth-Honigeis und Kiwi  
 
 

AUS DER KALTEN KÜCHE  
Tofu-Gemüse Wrap mit Sesamsauce & Popcorn 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Neuseeländischer KeriKeri-Mais Salat  

 
Ratatouillecremesuppe 

 
Pulled Pilz Burger  

Chipotle Mayo, Knusper-Zwiebeln, Kartoffelecken 
 

Latte Macchiato Mousse mit Rhabarber 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Rings Riesling Q.b.A 
Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 26,50 

 
2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt 

Weingut Stiegelmar 
Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         € 25,00 
 


