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ABENDESSEN
Freitag, 21. Februar 2025
Auf See

VORSPEISEN
Asia-Surimi Cocktail mit Linsen Chips

Roastbeef auf Kackebrot mit Sauce Tatare

SALAT
Pikanter Pfirsich-Graupensalat

SUPPEN
Gemaiiseessenz mit Quarknocken

Solijjanka mit Schmand

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Buntbarschfilet “Cloudy Bay”
Ingwercreme, Apfel-Rettichsalat, Tortillaknusper

Gekochter Kalbstafelspitz
Meerrettichsauce, Kohl-Gemiise, Rote-Bete Kartoffeln

“Pasta Calabrese”
Spaghetti mit Pomodoro Sauce, gebratener Salsiccia & Knoblauch Chips

DESSERTS
Zartbitter-Schokoladentarte mit Granatapfeleis und Pistaziencreme

Stracciatella-Ananas Eisbecher
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation‘
Grana Padano, Bleu d’Auvergne, Livarot, Pflaumensenf, Ciabatta
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GEDECK
Butter, Griines Olivenpesto, Humus, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Asia-Surimi Cocktail mit Linsen Chips

Solijjanka mit Schmand

Gekochter Kalbstafelspitz
Meerrettichsauce, Kohl-Gemiise, Rote-Bete Kartoffeln

Zartbitter-Schokoladentarte mit Granatapfeleis und Pistaziencreme

HAUSMANNSKOST
Blatterteigquiche mit Speck, Kartoffeln und Apfel

VEGETARISCHES MENU
Pikanter Pfirsich-Graupensalat

Gemaiiseessenz mit Quarknocken
Auberginen Parmigiana

Stracciatella-Ananas Eisbecher

WEINEMPFEHLUNG
2023 Alte Reben 2020 Tohuwabohu
Griiner Veltliner Guglzipf Cabernet Sauvignon
Weingut Turmhof Rheinpfalz / Deutschland 14,5% Vol.
Kamptal / Osterreich 12,5% Vol. 0,751 € 39,00

0,751 € 26,00



