
ABENDESSEN 
Dienstag, 25. Februar 2025 

Sydney / Australien 
 

VORSPEISEN 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Trüffel-Kräuter Croutons 

 
Räuchermakrele mit Meerrettich und Gurke 

 
SALAT 

Classic Caesar´s Palace Salad 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
HAUPTGERICHTE 

Mittelmeer Zahnbrasse 
Creme de Ratatouille, Artischocken, Polentaschnitte 

 
Gebratenes Kalbsfilet  

Pfeffersauce, Brokkoli, Parmsesankartoffel 
 

„Gnocchi Polpette“ 
Gorgonzolasauce, Wild-Hackbällchen, Erbsen, Tomaten 

 
DESSERTS 

Warme Apfel Tarte mit Kaffeeeis und Mandeln 
 

Schokoladen-Kokos Creme Brulee 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Bavaria Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 

 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Gewürzbutter, Tomaten Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Räuchermakrele mit Meerrettich und Gurke 

 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 
Gebratenes Kalbsfilet  

Pfeffersauce, Brokkoli, Parmsesankartoffel 

 
Warme Apfel Tarte mit Kaffeeeis und Mandeln 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Trüffel-Kräuter Croutons 

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
Spargel-Wok mit Palmherzen, Bambus und Sprossen 

 
Schokoladen-Kokos Creme Brulee 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Hullabaloo Cuvée 
Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 13% Vol. 
0,75l         € 32,00 

 
2021 / 2022 Malbec Aruma 

Weingut Caro  
Mendoza / Argentinien 14,5% Vol. 

0,75 l          € 25,00 
 


