
MITTAGESSEN 
Dienstag, 25. Februar 2025 

Sydney / Australien 
 

VORSPEISEN 
Gefüllte Weinblätter mit Oliven und Zitronencreme 

 
Oktopus mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 

 
SALAT 

Karottensalat mit Früchten 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Erbsenreis und Eierflocken 

 
Rote Beeren Kaltschale 

 
HAUPTGERICHTE 
Atlantik Flunderfilet 

Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln 
 

Dörrapfel-Schweinerücken 
Calvadossauce, Thymian-Kohlrabi, Ofenkartoffel 

 
Lasagne “Genovese” 

Oregano-Tomatensauce, Mozzarella, Basilikumpesto 
 

DESSERTS 
Gebackene Ananas mit Vanillesauce 

 
Eisbecher “Schokoladen-Knusper” 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Currycreme, Leinsamen-Frischkäse, Baguette 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Oktopus mit Sesam-Wakame, Ingwer und Soja 

 
Kraftbrühe mit Erbsenreis und Eierflocken 

 
Atlantik Flunderfilet 

Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln 

 
Gebackene Ananas mit Vanillesauce 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gefüllte Weinblätter mit Oliven und Zitronencreme 

 
Rote Beeren Kaltschale 

 
Gebackener Walnuss-Camembert mit Johannisbeeren und Selleriesalat 

 
Eisbecher “Schokoladen-Knusper” 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Schloss Vollratz 
Riesling Q.b.A. 

Deutschland 
0,25l           € 6,50     

2021 Spätburgunder Rose 
Weingut Salwey 

Baden / Deutschland 
0,25l           € 6,50                    

   
 

 


