
ABENDESSEN 
Mittwoch, 26. February 2025 

Newcastle / Australien 
 

VORSPEISEN 
Karamellisierter Ziegenkäse mit Pfirsich und Pinienkernen 

 
Wildschwein-Madeira „Vol au Vent” mit Pistazien-Sabayon 

 
SALAT 

Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 
 

SUPPEN 
Sinigang Hühnersuppe 

 
Bergkäsesuppe mit Brot Chips 

 
HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Köhlerfilet 

Pernod-Orangensauce, Harissa Gemüse, schwarze Linsen 
 

Rinderhüfte in Wacholderrahm 
Waldpilze, Rotwein-Feigen, Schmorkartoffel-Stampf 

 
Hähnchenbrust “Parmigiana” 

Spaghetti mit Pomodoro Sauce und Bergkäse 
 

DESSERTS 
 NSW-Nusskuchen mit Bananeneis und Butter Scotch 

 
Bienenstich im Glas 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Comté de France” 

Kräftiger Rohmilch Hartkäse, Trockenobst Senf, Brioche 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Sardellenbutter, Artischockencreme, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Karamellisierter Ziegenkäse mit Pfirsich und Pinienkernen 

 
Sinigang Hühnersuppe 

 
Rinderhüfte in Wacholderrahm 

Waldpilze, Rotwein-Feigen, Schmorkartoffel-Stampf 
 

NSW-Nusskuchen mit Bananeneis und Butter Scotch 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Wiener Würstchen mit Senf, Kartoffelsalat und Kümmelbrötchen 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 
Bergkäsesuppe mit Brot Chips 

 
Dinkelflocken-Bratling 

Tandoori-Karotten, Sauerrahm-Sesamsauce 
 

Bienenstich im Glas 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Fernweh Riesling 
Riesling Qba, Remstalkellerei 

Herxheim / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 25,00 

 
2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 
Baden / Deutschland 13.5% Vol. 

0,75l         € 24,00 
 


