
ABENDESSEN 
Samstag, 02 März 2025 

Airlie Beach / Australien 
 

VORSPEISEN 
Lachstatar mit Avocado, Roter Bete und Frisee  

 
Geflügel-Wan Tan mit Cumberland Dip und Linsencreme 

 
SALAT 

Russischer Gemüse Salat  
 

SUPPEN 
Italienische Weißbrotsuppe 

 
Artischockencremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Dorsch-Flusskrebsfrikadelle 
Estragonsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln 

 
Geschmorte Lammkeule 

Curry-Buttersauce, Koriander-Gemüse, Rosinen-Safranreis 
 

Spanferkel Geschnetzeltes 
Brandy-Orangensauce, Schmorgemüse, Walnuss-Muffin 

 
DESSERTS 

Schokoladen-Fudge mit Birnen-Helene Eis 
 

Stracciatellaeis, Feigen-Aprikosenkompott, Mandelkeks 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Geflämmter Ziegenkäse mit Rhabarber Chutney und Pumpernickel 
 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Tomatenpesto, Meerrettich Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Lachstatar mit Avocado, Roter Bete und Frisee  

 
Italienische Weißbrotsuppe 

 
Spanferkel Geschnetzeltes 

Brandy-Orangensauce, Schmorgemüse, Walnuss-Muffin 

 
Schokoladen-Fudge mit Birnen-Helene Eis 

 
 

HAUSMANNSKOST  
Currywurst mit Krautsalat und Fritten 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Russischer Gemüse Salat  

 
Artischockencremesuppe 

 
Paprika-Süßkartoffel Bratling mit Kichererbsensauce und Zucchinisalat 

 
Stracciatellaeis, Feigen-Aprikosenkompott, Mandelkeks 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 / 2023 Niersteiner Riesling 
Feinfruchtig, Weingut Kuehling 

Rheinhessen / Deutschland 11,5% Vol.    
0,75l         € 25,00 

 
2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt 

Weingut Stiegelmar 
Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         € 25,00 
 


