
ABENDESSEN 
Dienstag, 04. März 2025 

Cairns / Australien 
 

VORSPEISEN 
Gebackenes Surimi mit Algen-Rohkost und Ponzucreme 

 
Schinkenspeck mit Melonen-Gurken Salsa und Grisini 

 
SALAT 

Karotten-Linsensalat mit Granatapfel Dressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Lauch und Nusskrusteln 

 
Knoblauchcremesuppe mit Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Saithe Filet 
Kräuter-Zitronensauce, Fenchel, Rote Bete Kartoffeln 

 
Wacholder-Rehschulter 

Preiselbeersauce, Rosmarin-Karotten, Pistazienbällchen 
 

Penne Pasta mit Trüffelsalami 
 Koriander-Tomatenpesto und Mandelgemüse 

 
DESSERTS 

Warmer Nuss Vulcano mit Karamellsauce und Rumsahne 
 

Tropische Frischkäse Panna Cotta 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Bavaria Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Schwarze Olivencreme, Basilikum Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Gebackenes Surimi mit Algen-Rohkost und Ponzucreme 

 
Kraftbrühe mit Lauch und Nusskrusteln 

 
Wacholder-Rehschulter 

Preiselbeersauce, Rosmarin-Karotten, Pistazienbällchen 

 
Warmer Nuss Vulcano mit Karamellsauce und Rumsahne 

 
 

AUS DER KALTEN KÜCHE  
Maultaschen Salat mit Rettich und Speckkraut 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Karotten-Linsensalat mit Granatapfel Dressing 

 
Knoblauchcremesuppe mit Croutons 

 
Gerösteter Limetten-Blumenkohl mit Karottensauce und Sesam-Klebreis 

 
Tropische Frischkäse Panna Cotta 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Riesling Kabinett, fruchtig 
Weingut Kloster Eberbach 

Reingau / Deutschland 8% Vol.   
0,75l         € 27,50 

 
2018 Ihringer Spätburgunder 
Weingut Dr. Heger, trocken 

Baden / Deutschland 13,5% Vol. 
0,75l         € 37,00 

 


