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ABENDESSEN
Donnerstag 06. Mirz 2025
Auf See

VORSPEISEN
Thunfisch Carpaccio , Kreolische Art*

Geschmolzene Blutwurst mit Rotkohl-Preiselbeer Salat

SALAT
Tomatensalat mit Sonnenblumenkernen und Basilikum

SUPPEN
Zwiebelsuppe mit Kdse Toast

Mango-Currycremesuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Zackenbarschfilet
Krustentiersauce, Rosmaringemiise, Safranreis

Burgunder Rinderroulade

Pommery Senfsauce, gebackene Birne, Duchesse Kartoffel

“Cannelloni Chili Con Carne”
Avocado-Frischkasesauce, Pico de Gallo-Salsa

DESSERTS
Frischkdasemousse mit Johannisbeeren und Cassissauce

Mascarpone-Biskuit Trifle
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation‘

Bergkise, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnuf3brot
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GEDECK
Butter, Leinsamenquark, Safran Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Thunfisch Carpaccio , Kreolische Art*

Zwiebelsuppe mit Kdsecrouton

Burgunder Rinderroulade
Pommery Senfsauce, gebackene Birne, Duchesse Kartoftel

Frischkdasemousse mit Johannisbeeren und Cassissauce

, HAUSMANNSKOST*
Gekochte Kalbszunge mit Meerrettichsauce und Kartoffel-Knusper

VEGETARISCHES MENU
Tomatensalat mit Sonnenblumenkernen und Basilikum

Mango-Currycremesuppe

Asia-Friithlingsrolle
Habanero-Sesamsauce, gebratene Glasnudeln

Mascarpone-Biskuit Trifle

WEINEMPFEHLUNG
2022 Grauburgunder Kabinett 2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A.
Weingut Salwey Weingut Winzergen
Baden / Deutchland 12,5% Vol. Baden / Deutschland 13.5% Vol.

0,751 € 28,50 0,751 € 24,00



