
 Willkommens-Gala-Abendessen 
Freitag, 14. März 2025 

Auf See 
 

Vorspeisen 
Lachs & Flusskrebs Törtchen 

Rote Bete-Ingwer Kompott ~ Kaviar Crostini 
 

Kalbs-Carpaccio 
Gado Gado-Gemüserohkost ~ Teriyaki-Mayonnaise 

 

Salat 
Romana Salat ~ Melone ~ Orangen ~ Benoa Kaffir Dressing 

 

Suppe 
Doppelte Kraftbrühe ~ Sherry ~ Profiteroles 

 

Sorbet 
Passionsfrucht ~ Bali Beach Sunset 

 

Hauptgerichte 
Gebratener frischer Bali Mahi Mahi 

Spinat-Beurre Blanc ~ Tomaten ~ Plantain Bananenpüree 
 

Zitronenpfeffer-Rinderrücken 
Raz el Hanout-Gewürzjus ~ Spargel ~ Red Skin Kartoffel 

 

Desserts 
“Paradise Island Combo” 

Mango Cheesecake ~ Bounty Kadaifi ~ Litschi-Vanille Drink 
 

„Käsevariation“ 
Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Livarot, Tessiner Senf, Brioche 

 
Frisch geschnittene Früchte 

 
Kleine Naschereien 

 

Gedeck 
Butter, Promodorobutter, Safrancreme, Brotauswahl 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
Gebratenes Zucchini Carpaccio 

** 
 

Romana Salat ~ Melone ~ Orangen ~ Benoa Kaffir Dressing 
** 
 

Schaumige Edelpilzsuppe 
** 
 

Passionsfrucht ~ Bali Beach Sunset 
** 
 

Schmorkarotten-Cornflakes Knusper 
scharfe Sambal Embe Sauce ~ Plantains Bananenpüree 

** 
 

“Paradise Island Combo” 
Mango Cheesecake ~ Bounty Kadaifi ~ Litschi-Vanille Drink 

** 
 

Kleine Naschereien 
 
 

Weinempfehlung 
 

2022 Riesling Robert Weil Q.b.A 
Weingut Robert Weil 

Rheingau / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 29,50 

2021 Ursprung Q.b.A 
Weingut Markus Schneider,  

Pfalz / Deutschland 13,5% Vol. 
0,75l         € 26,00 

 


