
ABENDESSEN 
Samstag, 15. März 2025 

Semarang / Java / Indonesian 
 

VORSPEISEN 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Ratatouille Salat, Harissa-Schmand 
 

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn 
 

SALAT 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
SUPPEN 

Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 
 

Raz el Hanout-Berglinsensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Victoriabarschfilet 

Limettensauce, Zucchini-Sambal, Sumatra Kartoffelplätzchen 
 

Picanha Kalbstafelspitz  
Pfeffer-Kaffeesauce, Mangokompott, Süßkartoffelgratin 

 
Tagliatelle Carbonara auf französisch 

mit Baguette Salami, Champignons und Bleu d´Auvergne Käse 
 

DESSERTS 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Vanilleeis 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation” 

Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 
 
 

GEDECK 
Butter, Chili Dip, 5-Kräuter Aufstrich, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Ratatouille Salat, Harissa-Schmand 
 

Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 
 

Picanha Kalbstafelspitz  
Pfeffer-Kaffeesauce, Mangokompott, Süßkartoffelgratin 

 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Vanilleeis 

 
 

AUS DER KALTEN KÜCHE 
  Leberkässalat mit gefülltem Ei und Käsebrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
Raz el Hanout-Berglinsensuppe 

 
Spinat-Käse Börek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2018 Müller Thurgau Q.b.A 
Weingut Sommerach 

Franken / Deutschland 11% Vol. 
0,75l          € 24,50 

 
2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt 

Weingut Stiegelmar 
Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         € 25,00 
 


