
ABENDESSEN 
Dienstag, 18. März 2025 

Singapur / Singapur 
 

VORSPEISEN 
California Lachs Sushi Rolls mit Ketjap Manis-Mayo 

 
Blutwurst-Knusper Toast  

Radischensalat, glasierter Trauben, Johannisbeeren 
 

SALAT 
Tofu-Gemüsesalat mit Nori Dressing 

 
SUPPEN 

Rotkohlessenz mit Mettbällchen 
 

Kokos-Gemüsesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Pazifik Buntbarschfilet 

Hoisin Sauce, Shiitake Pilze, Pok Choy, Ingwer-Risotto 
 

Hirschkeule an Wildpfeffersauce 
Birnen-Blaubeer Chutney, Rosenkohl, Serviettenknödel 

 
Gebratene Rinderfiletstreifen  

Balsamicocreme, Sprossen-Bamboo Salat, Gnocchis 
 

DESSERTS 
Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 

 
Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation” 

Bel Paese, Bavaria Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 
 
 

GEDECK 
Butter, Nelken-Butter, Estragon Creme, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Blutwurst-Knusper Toast  

Radischensalat, glasierter Trauben, Johannisbeeren 
 

Rotkohlessenz mit Mettbällchen 
 

Pazifik Buntbarschfilet 
Hoisin Sauce, Shiitake Pilze, Pok Choy, Ingwer-Risotto 

 
Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 

 
 

AUS DER KALTEN KÜCHE  
Kalbszungensalat mit Butterbrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tofu-Gemüsesalat mit Nori Dressing 

 
Kokos-Gemüsesuppe 

 
Gebackener Spargel mit Tataren Sauce und Kartoffeln 

 
Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 / 2023 Niersteiner Riesling 
Feinfruchtig, Weingut Kuehling 

Rheinhessen / Deutschland 11,5% Vol.    
0,75l         € 25,00 

 
2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 
Baden / Deutschland 13.5% Vol. 

0,75l         € 24,00 
 


