
ABENDESSEN 
Donnerstag, 03. April 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Warme Räuchermakrele  

mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette 
 

Portwein-Entenleber „Vol au Vent“ mit Pistazien-Sabayon 
 

SALAT 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Mohnknödel 
 

Bergkäsesuppe mit Brot Chips 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Lengfischfilet 

Kokos-Orangensauce, Chiligemüse, Pinienkernreis 
 

Hähnchen Sosatie 
Aprikosen-Chutney, Vanille-Möhren, Gewürz-Couscous 

 
AMADEA Chef´s Burger 

Brioche Brötchen, Rindfleisch, Käsesauce, Pancetta Speck 
Zwiebel-Karamell, BBQ Dip und Pommes 

 
DESSERTS 

 Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 
 

Kirscheis, Vanille-Streusel, Orangensauce, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Käsepralinen mit Feigen-Senf Sauce und Sesam-Fladenbrot 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Erbsen-Minz Dip, Chipotle-Frischkäse, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Warme Räuchermakrele 

mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette 
 

Kraftbrühe mit Mohnknödel 
 

AMADEA Chef´s Burger 
Brioche Brotchen, Rindfleisch, Käsesauce, Pancetta Speck 

Zwiebel-Karamell, BBQ Dip und Pommes 
 

Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Leberkäse Salat mit gefülltem Ei und Käsebrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 
Bergkäsesuppe mit Brot Chips 

 
Blumenkohl-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis 

 
Kirscheis, Vanille-Streusel, Orangensauce, Schlagsahne 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grauburgunder 
Winzergenossenschaft  

Herxheim am Berg 
Pfalz / Deutscland 12,5% Vol.  

0,75l         € 26,50 

 
2022 Chianti DOCG 

Weingut Castello di Querceto 
Toskana, Italien 12,5% Vol. 

0,75l         € 26,00 

 


