
ABENDESSEN 
Donnerstag, 17. April 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Ziegenkäse-Panna Cotta 

mit Feigensenfsauce und Rotweinbirne 
 

Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 
 

SALAT 
Linsen-Chia Samen Salat mit Früchten 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Salbei-Pfannkuchentaler 
 

Getrüffelte Weiße Bohnensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratener Butterfisch „Domoda“ 

Tomaten-Erdnuss Sauce, Spinat, gebackene Banane, Kurkuma-Reis 
 

Spanferkelkeule „Gremolata“ 
Rotwein-Balsamico Sauce, Romana Möhren, Gnocchi 

 
„Maccaroni Frutti di Mare” 

Safransauce, Meeresfrüchte, Spargel, Parmesan 
 

DESSERTS 
Krokant-Espresso Torte mit Himbeeren 

 
Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnußbrot 
 
 
 
 

GEDECK 
Butter, Chimichurri-Butter, Erbsen-Ricotta Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 

 
Kraftbrühe mit Salbei-Pfannkuchentaler  

 
Gebratener Butterfisch „Domoda“ 

Tomaten-Erdnuss Sauce, Spinat, gebackene Banane, Kurkuma-Reis 
 

Krokant-Espresso Torte mit Himbeeren 
 
 

BAYERN BURGER 
 Laugenbrötchen mit Käse-Leberkäse, Sauerkraut, süßem Senf  

und Bratkartoffeln 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Linsen-Chia Samen Salat mit Früchten 

 
Getrüffelte Weiße Bohnensuppe 

 
Asiatische Tarte Tatin mit Erdnussbuttersauce und Palmherzen 

 
Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

 2018 Müller Thurgau Q.b.A,  
Dry Winery Sommerach 

Franken / Germany 11% Vol. 
0,75l          € 24,50 

 
2021 Black Print Q.b.A. 

Weingut Markus Schneider 
Rheinpfalz / Deutschland 14% Vol. 

0,75l         € 32,00 

 


