
MITTAGESSEN 
Freitag, 18. April 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec 

 
Knoblauch-Muscheln mit Kidneybohnenpüree und Jalapeno Dip 

 
SALAT 

Römersalat mit gehacktem Ei und Kaperndressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Kräuter-Brioche 

 
Erdbeer-Joghurt Kaltschale 

 
HAUPTGERICHTE 

Herring Matjes 
Rote Bete, Apfel-Lauchsalat, Pellkartoffeln 

 
Ofenfrisches Brathähnchen 

mit Paprikasauce, Erbsenreis und gemischtem Salat 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Kohlroulade mit Kümmelsauce, Speck und Kartoffelpüree 

 
DESSERTS 

Haselnuss-Kirschschnitte mit Vanillesauce 
 

Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 
 

 

WAS BEDEUTET DER KARFREITAG? 
 

Am Freitag unmittelbar vor Ostern gedenken Christen dem Leiden und 
Sterben Jesu am Kreuz, mit dem er freiwillig die Sünden der Welt auf 
sich genommen hat. Karfreitag ist einer der höchsten Feiertage für die 

Christen. Der Name Karfreitag leitet sich vom althochdeutschen 
KARA ab, was Trauer und Wehklage bedeutet.  

 
 Der Karfreitag gehört zum »Triduum Sacrum« (Heilige drei Tagen). 

Die heiligen drei Tage beginnen mit der Feier des letzten Abendmahls 
an Gründonnerstag und erstrecken sich über Karfreitag 

und Karsamstag bis zur Vesper am Ostersonntag. Der Karfreitag ist 
außerdem der Höhepunkt der vorösterlichen Fastenzeit. 

 
 

KARFREITAGS KLASSIKER 
Meerzungenfilet mit Ei in Senf-Dillsauce, Buttergemüse, Salzkartoffeln 
 

GEDECK 
Butter, Curry-Butter, Harissa-Aioli, Brotauswahl 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec 

 
Erdbeer-Joghurt Kaltschale 

 
Arabic Ratatouille-Tomate mit Humus-Mascarpone Sauce 

 
Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

        2023 Sauvignon Blanc                    
Weingut Herxheim / am Berg 
            0,25l           € 6,50   

           2021 Château Mazetier  
            Bordeaux / Frankreich  

0,25l           € 6,50                                  

  
 

 


