
ABENDESSEN 
Donnerstag, 24. April 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
California Lachs Sushi Rolls mit Ketjap Manis-Mayo 

 
Enten-Frühlingsrolle 

Erdnuss-Sojasauce, Bratreis, Sambal-Tomate 
 

SALAT 
Artischockensalat mit Tomatendressing 

 
SUPPEN 

Lammkraftbrühe mit Couscous-Strudel 
 

Meerrettichcremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Sojaflocken-Fischfilet 

Sternanis-Hoisin Sauce, Wok-Kraut, Ingwer-Risotto 
 

Geschmorte Wildschweinkeule 
Portweinsauce, Rosenkohl, Preiselbeer-Kartoffelcreme 

 
“Iceberg Caesar Remix” 

Knoblauch-Crouton, Speckchips, Parmesan, Hähnchenbrust 
Gekochtes Ei und Polenta Fritten 

 
DESSERTS 

Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 
 

Gemischtes Eis, Nüsse, Kiwi Sauce, Maraschino Kirsche, Sahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bergkäse, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnußbro 

 

GEDECK 
Butter, Auberginenmus, Kräuter-Feta Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Enten-Frühlingsrolle 

Erdnuss-Sojasauce, Bratreis, Sambal-Tomate 
 

Lammkraftbrühe mit Couscous-Strudel 
 

Geschmorte Wildschweinkeule 
Portweinsauce, Rosenkohl, Preiselbeer-Kartoffelcreme 

 
Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Schwarzwälder Schinken mit Sauergemüse und Zwiebelschmalzbrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Artischockensalat mit Tomatendressing 

 
Meerrettichcremesuppe 

 
Gebackener Spargel mit Tataren Sauce und Kartoffeln 

 
Gemischtes Eis, Nüsse, Kiwi Sauce, Maraschino Kirsche, Sahne 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Rings Riesling Q.b.A 
Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 26,50 

 
MS Amadea Sonderausgabe 

2021 Cuvee Markus Schneider 
Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 14.0% Vol. 
0,75l         € 24,00 

 


