
ABENDESSEN 
Dienstag, 06. Mai 2025 

Saint-Malo / Frankreich 
 

VORSPEISEN 
Mediterraner Miesmuschel Cocktail 

 
Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 

 
SALAT 

Spalterbsensalat mit Kartoffelcroutons 
 

SUPPEN 
Französische Zwiebelsuppe mit Käse Toast 

 
Blumenkohlcremesuppe „Dubarry“ 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Schollenfilet 
Zitronen-Beurre Blanc, Ratatouille, Kräuterreis 

 
Spanferkelrollbraten 

Champignon Sauce, Thymianmöhren, Dauphine Kartoffeln 
 

„Pasta & Scampi” 
Gnocchi und Scampi in cremiger Peperoncini-Petersiliensauce 

mit Knoblauch Chips und Zitronengemüse 
 

DESSERTS 
Baba au Rhum 

Rum-Rosineneis, Erdbeeren, Vanille Chantilly 
 

Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeeresauce, Vollkornbrot 

 

GEDECK 
Butter, Schwarze Oliven Tapenade, Humus, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 

 
Französische Zwiebelsuppe mit Käse Toast 

 
Gebratenes Schollenfilet 

Zitronen-Beurre Blanc, Ratatouille, Kräuterreis 

 
Baba au Rhum 

Rum-Rosineneis, Erdbeeren, Vanille Chantilly 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Kalte Frikadelle mit Senf, Gewürzgurke und Schwarzbrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Spalterbsensalat mit Kartoffelcroutons 

 
Blumenkohlcremesuppe „Dubarry“ 

 
Asiatische Tarte Tatin mit Erdnussbuttersauce und Palmherzen 

 
Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Grauburgunder Kabinett  
trocken, Weingut Salwey 

Baden / Deutschland 12,5% Vol. 
0,75l          € 28,50 

 
2021 Ursprung Q.b.A 

Weingut Markus Schneider,  
Pfalz / Deutschland 13,5% Vol. 

0,75l         € 26,00 
 


