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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag, 09. Mai 2025
Zeebrugge / Belgien

VORSPEISEN
Gebeiztes Forellenfilet
Rote-Bete-Carpaccio, Meerrettichcreme, Leinsamencracker

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn

SALAT
Radieschensalat mit Pumpernickel

SUPPEN
Vietnam Rindfleisch-Gemise Pho

Getrtiffelte Schnippelbohnensuppe

HAUPTGERICHTE
Mariniertes Makrelenfilet
Tomaten-Mango Salsa, Pak Choi, Knoblauchreis

Gebratene Ente & Gans
Rosmarin-Orangensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelklof}

Spaghetti in Tomatensauce
mit Baguette Salami, griinem Spargel und Champignons

DESSERTS
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

EierlikOr-Brombeer Panna Cotta

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Krauter-Feta Dip, Griebenschmalz, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gebeiztes Forellenfilet
Rote-Bete-Carpaccio, Meerrettichcreme, Leinsamencracker

Vietnam Rindfleisch-Gemiise Pho

Gebratene Ente & Gans
Rosmarin-Orangensauce, Rotkohl, Bratapfel, Kartoffelklof}

Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

STRAMMER MAX
Schwarzbrot mit Schinkenspeck, Spiegelei und Gewiirzgurke

VEGETARISCHES MENU
Radieschensalat mit Pumpernickel

Getrtiffelte Schnippelbohnensuppe
Spinat-Borek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat

EierlikOor-Brombeer Panna Cotta

WEINEMPFEHLUNG

2023 Sauvignon Blanc 2021 Black Print Q.b.A.

Frisch geschnittenes Obst

Steirisch Klassik Weingut Tement Weingut Markus Schneider
_Késevariation” Steiermark / Osterreich 12,5% Vol. Rheinpfalz / Deutschland 14% Vol.
Parmesan, Saint Maure, Brie de France,Himbeer-Balsamico , Focaccia 0,751 €33,00 0,751 €32,00



