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PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Montag, 12. Mai 2025
Bremerhaven / Deutschland

VORSPEISEN

Warme Riauchermakrele
mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette

Portwein-Entenleber ,, Vol au Vent* mit Pistazien-Sabayon

SALAT
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

SUPPEN
Sinigang Hihnersuppe

Sauerkrautsuppe mit Créeme Fraiche

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Lengfischfilet
Kokos-Orangensauce, Chiligemiise, Pinienkernreis

Hirschkeule an Wildpfeffersauce
Birnen-Blaubeer Chutney, Rosenkohl, Fritattenknodel

Schweineriicken mit Senfkruste
Wacholderbeerensauce, Wurzelgemiise, Zwiebel-Kartoftelpiiree

DESSERTS
Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne

Bienenstich im Glas
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation“
Schweizer Bergkase, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette

T
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PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Tomatenpesto, Krauter-Frischkése, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Warme Rauchermakrele
mit Fenchel-Rohkost und Kartoffel-Vinaigrette

Sinigang Hihnersuppe

Hirschkeule an Wildpfeffersauce
Birnen-Blaubeer Chutney, Rosenkohl, Fritattenknodel

Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne

VEGETARISCHES MENU
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

Sauerkrautsuppe mit Créme Fraiche
Blumenkohl-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis

Bienenstich im Glas

WEINEMPFEHLUNG

2023 Sauvignon Blanc Sancerre 2020 Crozes Hermitage Syrah AOC
Domaine Michel Thomas Weingut E. Guigal
Loire / Frankreich 13,5% Vol. Rhoéne / Frankreich 13% Vol.
0,751 € 34,00 0,751 € 36,00



