
ABENDESSEN 
Mittwoch, 14. Mai 2025 
Haugesund / Norwegen 

 
VORSPEISEN 

California Lachs Sushi Rolls mit Ketjap Manis-Mayo 
 

Wildgeflügel-Knuspertasche 
mit Rotkohlsalat und Apfel-Gewürz Chutney 

 
SALAT 

Artischockensalat mit Tomatendressing 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Mettbällchen 

 
Meerrettichcremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 
Pazifik Buntbarschfilet 

Sternanis-Pflaumensauce, Pok Choy, Ingwer-Risotto 
 

Nordische Rinderbäckchen 
Linie Aquavit Sauce, Selleriepüree, Kräuterkartoffeln 

 
Hähnchen Scaloppine 

Frischkäsesauce, Ratatouille, Salbeignocchi 
 

DESSERTS 
Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 

 
Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeeresauce, Vollkornbrot 
 
 

GEDECK 
Butter, Guacamole, Griebenschmalz, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Wildgeflügel-Knuspertasche 

mit Rotkohlsalat und Apfel-Gewürz Chutney 

 
Kraftbrühe mit Mettbällchen 

 
Nordische Rinderbäckchen 

Linie Aquavit Sauce, Selleriepüree, Kräuterkartoffeln 

 
Schokoladen Tarte mit Chili und Mangoeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Artischockensalat mit Tomatendressing 

 
Meerrettichcremesuppe 

 
Rote Bete-Ziegenkäse Tarte mit Dill-Sauerrahm 

 
Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Rings Riesling Q.b.A 
Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 
0,75l          € 26,50 

 
2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt 

Weingut Stiegelmar 
Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         € 25,00 
 


