
ABENDESSEN 
Samstag, 17. Mai 2025 

Kristiansund / Norwegen 
 

VORSPEISEN 
Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 

 
Wild-Frühlingsrolle mit Preiselbeer-Chili Dip 

und Bohnenpüree 
 

SALAT 
Gado Gado-Gemüse Salat mit Erdnußbutter 

 
SUPPEN 

Norwegische Fleischklößchen Suppe 
 

Artischockencremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Bonito Makrelenfilet 

Sweet Chili Sauce, Chinakohl, gebratener Bali Reis 
 

Kräuter-Ochsenhüfte 
Rotwein Sauce, Schmorgemüse, Kartoffelgratin 

 
Spinat-Käse-Schinken Involtini 

Champignon-Buttersauce, Gemüse-Bandnudeln 
 

DESSERTS 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
Griechisches Joghurteis, Feigen, Nusskeks, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bel Paese, Bavaria Blu Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 
 
 

GEDECK 
Butter, Grünes Olivenpesto, Humus, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 

 
Norwegische Fleischklößchen Suppe 

 
Kräuter-Ochsenhüfte 

Rotwein Sauce, Schmorgemüse, Kartoffelgratin 

 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gado Gado-Gemüse Salat mit Erdnußbutter 

 
Artischockencremesuppe 

 
Gebackene Tomate mit Zucchinisalat und Aioli 

 
Griechisches Joghurteis, Feigen, Nusskeks, Schlagsahne 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Gavi del Comune 
di Gavi Fossili DOC 

Winery Cantine San Silvestro 
Piedmont / Spain 12,0% Vol. 

0,75l          € 26,00 

 
2023 Tormaresca ‘Neprica’ 

 Primitivo IGT 
Weingut Masseria Maìme 
Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l         € 25,00 
 


