
ABENDESSEN 
Donnerstag, 22. Mai 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Vorspeisen 

Big Eye Tuna-Pfannkuchen Wrap 
Gado Gado ~ Teriyaki-Mayonnaise 

 
Kalbs-Carpaccio 

Ei-Worchestercreme ~ Rucola ~ Brioche Croutons 
 

Salat 
Frisée ~ Walnüsse ~ Kirschen-Dressing 

 
Suppe 

Wildgeflügelessenz ~ Sherry ~ Profiteroles 
 

Weisse Spargelcremesuppe 
 

Sorbet 
Cassis ~ Minze ~ Gin Fizz 

 
Hauptgerichte 

FRISCHER SPARGEL AUS DER LÜNEBURGER HEIDE 
Sauce Hollandaise oder brauner Butter ~ Küstenkartoffeln 

 
... Wählen Sie dazu ... 

Tromsö Fjordlachs ~ Entrecôte Double ~ Schwarzwälder Schinken 
 
 

Desserts 
Schoko Vulcano & Erdbeeren 

Pistazien-Chantilly ~ Vanilleeiscreme ~ Baiserflocken 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Gebackener Ziegenkäse ~ Aprikosensenf ~ Brioche 
 

Kleine Naschereien 
 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Kürbis Carpaccio “Cipriani” 

** 

 
Frisée ~ Walnüsse ~ Kirschen-Dressing 

** 

 
Weisse Spargelcremesuppe 

** 

 
Cassis ~ Minze ~ Gin Fizz 

** 

 
Spargel „Wiener Art“ 

mit Eier-Kapern Dip und Petersilienkartoffeln 
** 

 
Schoko Vulcano & Erdbeeren 

Pistazien-Chantilly ~ Vanilleeiscreme ~ Baiserflocken 
** 

 
Kleine Naschereien 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 / 2023 Chablis AC Brocard 
Weingut Jean Marc Brocard 

Burgund / Frankreich 13% Vol. 
0,75l         € 41,00 

 
2021 Châteauneuf du Pape  

Télégramme Vignoble Brunier 
Rhône/ Frankreich 15% Vol.  

    0,75l         49,40 € 
 

 


