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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Donnerstag, 29. Mai 2025
Isafjordur / Island

VORSPEISEN
Pancetta-Forellenfilet
Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn

SALAT
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel

SUPPEN
Vietnam Rindfleisch-Gemiise Pho

Getriiffelte Berglinsensuppe
HAUPTGERICHTE
Gebratener Viktoriabarsch

Rosmaringemiise, Champignon-Schinken Tagliatelle

Skandinavischer Hirschsauerbraten
Trockenobstsauce, Thymian-Kiirbis, Mandelkrokette

Spaghetti & Meeresfriichte
mit Minster Kisesauce, Erbsen und Zitronen-Dill Pesto

DESSERTS
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

Eierlikor-Brombeer Panna Cotta
Frisch geschnittenes Obst

,, Kdsevariation”
Bergkise, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnuf3brot
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GEDECK
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Pancetta-Forellenfilet
Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand

Vietnam Rindfleisch-Gemiise Pho

Skandinavischer Hirschsauerbraten
Trockenobstsauce, Thymian-Kiirbis, Mandelkrokette

Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

VEGETARISCHES MENU
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel

Getruffelte Berglinsensuppe
Spinat-Kise Borek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat

Eierlikor-Brombeer Panna Cotta

WEINEMPFEHLUNG
2023 Grauburgunder Trocken 2021 Blaufrankisch Zweigelt
Winzergenossenschaft Herxheim am Berg, Cuvee trocken, Weingut Stiegelmar
Pfalz, 12,5% Vol. Burgenland / Osterreich 13,5% Vol.
0,751 €27,90 0,751 € 36,00



