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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 11. Juni 2025
Karlskrona / Schweden

VORSPEISEN
Ananas Mojito Cocktail

Pfeffer-Pastrami ~ Melonen-Bulgur ~ Hittenkase

SALAT
Tomatensalat ~ Minze ~ Sumac-Creme Fraiche

SUPPEN
Kraftbrithe mit Zwiebelmett-Kl6f3chen

Blumenkohl-Broccolini Power Suppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Saithe Filet
Creme de Ratatouille ~ Zucchini-Risotto Rollchen

Schweinefilet am Stiick
Gemiise-Champignon Kompott ~ Rostzwiebel ~ Macaire Kartoffel

“Pasta Nordic Dream*
Penne & Wild-Bolognese ~ Wirsing ~ Gudbrandsdalen Karamellkase

DESSERTS
Weisser Schoko Windbeutel ~ Brandy Kirschen ~ Kirscheneis

Haselnuss Muffin & Birne Helene
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*
Provolone ~ Bleu d’Auvergne ~ Munster
Fruchtsenf ~ Kiirbiskernbrot

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Olivenbutter ~ Camembert Obatzda ~ Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Pfeffer-Pastrami ~ Melonen-Bulgur ~ Hiittenkase

Kraftbrihe mit Zwiebelmett-K16chen

Schweinefilet am Stiick
Gemiise-Champignon Kompott ~ Rostzwiebel ~ Macaire Kartoffel

Weisser Schoko Windbeutel ~ Brandy Kirschen ~ Kirscheneis

KALTER BRATEN
Kartoffelkdse ~ Radieschensalat ~ Gewlirzgurke ~ Krustenbrot

VEGETARISCHES MENU
Tomatensalat ~ Minze ~ Creme Fraiche

Blumenkohl-Broccolini Power Suppe
Mais-Kiase Omelett mit Baked Beans und Nachos

Haselnuss Muffin & Birne Helene

WEINEMPFEHLUNG

2023 Sileni Cellar Selection
Sauvignon Blanc, Weingut Sileni Weingut E. Guigal

Marlborough / Neuseeland 12,0% Vol Rhoéne / Frankreich 13% Vol.
0,751 € 25,20 0,751 € 37,80

2020 Crozes Hermitage Syrah AOC



