
ABENDESSEN 
Mittwoch, 11. Juni 2025 
Karlskrona / Schweden 

 
VORSPEISEN 

Ananas Mojito Cocktail 
 

Pfeffer-Pastrami ~ Melonen-Bulgur ~ Hüttenkäse 
 

SALAT 
Tomatensalat ~ Minze ~ Sumac-Creme Fraiche 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Zwiebelmett-Klößchen 
 

Blumenkohl-Broccolini Power Suppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Saithe Filet 

Creme de Ratatouille ~ Zucchini-Risotto Röllchen 
 

Schweinefilet am Stück 
Gemüse-Champignon Kompott ~ Röstzwiebel ~ Macaire Kartoffel 

 
“Pasta Nordic Dream“ 

Penne & Wild-Bolognese ~ Wirsing ~ Gudbrandsdalen Karamellkäse 
 

DESSERTS 
Weisser Schoko Windbeutel ~ Brandy Kirschen ~ Kirscheneis 

 
Haselnuss Muffin & Birne Helene 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Provolone ~ Bleu d´Auvergne ~ Munster 
Fruchtsenf ~ Kürbiskernbrot 

 
 

GEDECK 
Butter ~ Olivenbutter ~ Camembert Obatzda ~ Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Pfeffer-Pastrami ~ Melonen-Bulgur ~ Hüttenkäse 

 
Kraftbrühe mit Zwiebelmett-Klößchen 

 
Schweinefilet am Stück 

Gemüse-Champignon Kompott ~ Röstzwiebel ~ Macaire Kartoffel 

 
Weisser Schoko Windbeutel ~ Brandy Kirschen ~ Kirscheneis 

 
 

KALTER BRATEN 
Kartoffelkäse ~ Radieschensalat ~ Gewürzgurke ~ Krustenbrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tomatensalat ~ Minze ~ Creme Fraiche 

 
Blumenkohl-Broccolini Power Suppe 

 
Mais-Käse Omelett mit Baked Beans und Nachos 

 
Haselnuss Muffin & Birne Helene 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sileni Cellar Selection 
Sauvignon Blanc, Weingut Sileni 

Marlborough / Neuseeland 12,0% Vol 
0,75 l         € 25,20 

 
2020 Crozes Hermitage Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 37,80 

  


