
 Willkommen Abendessen 
Sonntag, 22. Juni 2025 

Auf See 
 

Vorspeisen 
Thunfisch-Sesam Tataki  

Ingwer Gelee ~ Avocado ~ Mango 
 

Wildhasen Ragout Fin 
Orangen Cumberland ~ Walnuss Crunch  

 
Salat 

Romana Salat ~ Süßwein Nektarine ~ Ziegenkäse  
 

Suppen 
Doppelte Kraftbrühe ~ Sherry ~ Profiteroles 

 
Schaumige Edelpilzsuppe 

 
Sorbet 

Passionsfrucht ~ Champagner 
 

Hauptgerichte 
Heilbuttfilet & Garnelen 

Hummersauce ~ Blattspinat ~ Zwergtomaten ~ Zuckererbsencreme 
 

Zitronenpfeffer-Rinderrücken 
Trüffel-Portweinsauce ~ Gemüsesortiment ~ Pancetta Kartoffel 

 
Desserts 

Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon 

 
Blue Stilton ~ Tessiner Feigensenf ~ Brioche  

 
Kleine Naschereien 

 

Gedeck 
Butter, Chimichurri Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
Wurzel Carpaccio ~ Trüffelcreme ~ Walnuss Crunch 

** 

 
Romana Salat ~ Süßwein Nektarine ~ Ziegenkäse  

** 

 
Schaumige Edelpilzsuppe 

** 

 
Passionsfrucht ~ Champagner 

** 

 
Tofu-Zucchini Röllchen ~ Ingwer-Bambusgemüse 

** 

 
Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon 

** 

 
Kleine Naschereien 

 
 
 

Weinempfehlung 
 

2022 / 2023 Chablis AC Brocard 
Weingut Jean Marc Brocard  

Burgund / Frankreich 13% Vol. 
0,75l         € 41,00 

2018 Amarone Nectar Costasera Classico 
Weingut Masi Agricola Spa 

Valpolicella, Venetien / Italien 15% Vol. 
0,75l         € 62,00 

 


