
ABENDESSEN 
Mittwoch, 25. Juni 2025 

Sandane / Norwegen 
 

VORSPEISEN 
Thunfisch Carpaccio „Kreolische Art“ 

 
Blutwurst-Knusperrolle mit Rotkohl-Preiselbeer Salat 

 
SALAT 

Fenchel-Birnen Salat mit Nuss Dressing  
 

SUPPEN 
Zwiebelsuppe mit Käse Toast 

 
Tomatencremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Zackenbarschfilet 
Krustentiersauce, Rosmaringemüse, Safranrisotto 

 
Geschmorte Rinderbäckchen 

Thymiansauce, Kohlgemüse, Rote-Bete Creme 
 

“Cannelloni Chili Con Carne” 
Avocado-Frischkäsesauce, Pico de Gallo-Salsa 

 
DESSERTS 

Crepes Suzette mit Vanilleeiscreme 
 

Frischkäsemousse mit Cassis und Mandeln  
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Bavaria Blu, Erdbeersauce, Knäckebrot 

 
 
 

 

 

GEDECK 
Butter, Pesto Genovese, Sauce Rouille, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Thunfisch Carpaccio „Kreolische Art“ 

 
Zwiebelsuppe mit Käsecrouton 

 
Geschmorte Rinderbäckchen 

Thymiansauce, Kohlgemüse, Rote-Bete Creme 

 
Crepes Suzette mit Vanilleeiscreme 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Fenchel-Birnen Salat mit Nuss Dressing 

 
Tomatencremesuppe 

 
Vollkorn-Smørrebrød 

Ziegenkäse, gepickeltes Gemüse, Kräutercreme 

 
Frischkäsemousse mit Cassis und Mandeln 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Vernaccia di San Gimignano 
Weingut Teruzzi & Outhod 

Toskana / Italien 12,5% Vol.  
0,75l         € 25,20 

 
2022 Chianti DOCG 

Weingut Castello di Querceto 
Toskana, Italien 12,5% Vol. 

0,75l         € 27,30                                  

  


