
MITTAGESSEN 
Sonntag, 29. Juni 2025 

Honningsvåg / Norwegen 
 

VORSPEISEN 
Orientalischer Gemüse Couscous 

 
Spanischer Jamonsa Schinken mit Melonen Salsa 

 
SALAT 

Gerösteter Zucchini-Kichererbsensalat 
 

SUPPEN 
Hühnersuppentopf mit Nudeln 

 
Kartoffelsuppe mit Majoran und Bauernbrot 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Buntbraschfilet  
Rote-Bete Creme, Quinoa-Gemüsetaler 

 
Backpflaumen-Schweinerücken  

Wacholdersauce, Grüne Bohnen, Kartoffelpüree 
 

Tandoori-Hähnchenbeine  
Koriander Chutney, Gurken Salsa, Rosinen Reis 

 
DESSERTS 

Schokoladen-Himbeerkuchen mit Walnusseis  
 

Gemischtes Eis, Stachelbeeren, Baiser, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 
 
 

 

       GEDECK 
Butter, Aniscreme, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Spanischer Jamonsa Schinken mit Melonen Salsa 

 
Hühnersuppentopf mit Nudeln 

 
Gebratenes Buntbraschfilet  

Rote-Bete Creme, Quinoa-Gemüsetaler 

 
Gemischtes Eis, Stachelbeeren, Baiser, Schlagsahne 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gerösteter Zucchini-Kichererbsensalat 

 
Kartoffelsuppe mit Majoran und Bauernbrot 

 
Spinat-Käse Monte Christo mit Kräuter-Rührei und Salat 

 
Schokoladen-Himbeerkuchen mit Walnusseis 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

 2023 Grüner Veltliner Zeitlos    
Weingut Paul /Österreich                    

0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée „Zeitlos                      
Weingut Paul /Österreich                       

0,25l           € 6,50 

  
 

 


