
ABENDESSEN 
Montag, 30. Juni 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 
Kräuter-Entenbrust mit Mandarinen-Fenchel Salat 

 
SALAT 

Panzanella mit Knusper Mozzarella und Ciabatta 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Profiteroles 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Meerbrassenfilet 
Zitronen-Beurre Blanc, Estragon-Karotten, gelber Reis 

 
Wiener Schnitzel (vom Kalbsrücken) 

Preiselbeeren, Rahm-Gurkensalat, Petersilienkartoffeln 
 

Geflügelleber Ragout 
Brandysauce, Wurzelgemüse, Sellerie-Kartoffelstampf 

 
DESSERTS 

Baklava Cheesecake mit Granatapfeleis und Honig Topping  
 

Tiramisu Eisbecher mit Maraschino Kirschen 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Rhabarbersauce, Baguette 

 
    
 

 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 
Kraftbrühe mit Profiteroles 

 
Wiener Schnitzel (vom Kalbsrücken) 

Preiselbeeren, Rahm-Gurkensalat, Petersilienkartoffeln 

 
Baklava Cheesecake mit Granatapfeleis und Honig Topping 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Panzanella mit Knusper Mozzarella und Ciabatta 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 
Tofu-Käse Schnitzel 

Preiselbeeren, Rahm-Gurkensalat, Petersilienkartoffeln 

 
Tiramisu Eisbecher mit Maraschino Kirschen 

 
 
 

                    WINE RECOMMENDATION 
 

2022 Chardonnay Woodbridge 
Weingut Robert Mondavi 

Kalifornien / USA 12,5% Vol. 
0,75l          € 25,20 

 
2023 Tormaresca ‘Neprica’ Primitivo 

 IGT Weingut Masseria Maìme 
Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l         € 26,30 

  


