
ABENDESSEN 
Dienstag, 08. Juli 2025 

Bremerhaven / Deutschland 
 

VORSPEISEN 
3x Grünschalmuscheln 

Mango-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette 
 

Campari-Orange mit Gorgonzola und Blätterteig 
 

SALAT 
Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat 

 
SUPPEN 

Scharfe Glasnudelsuppe 
 

Mediterrane Gemüsecremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Seelachs mit Salamikruste 

Frischkäse-Pfeffersauce, Zitronengemüse, Gnocchi 
 

Honig-Entenbrust 
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbällchen 

 
Spaghetti-Pancetta Pomodoro mit Antipasti 

 
DESSERTS 

Rote Grütze mit Vanille Eis und Eierlikör 
 

Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 

 
 

 

                                                   GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 
 
 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
3x Grünschalmuscheln 

Mango-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette 

 
Scharfe Glasnudelsuppe 

 
Honig-Entenbrust 

Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbällchen 

 
Rote Grütze mit Vanille Eis und Eierlikör 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat 

 
Mediterrane Gemüsecremesuppe 

 
Gefüllte Ofenkartoffel mit Maisgemüse, Käse und Knoblauchsauce 

 
Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 

 
 

 
                   WEINEMPFEHLUNG 

 
2022 Rings Riesling Q.b.A 

Weingut Rings GbR 
Pfalz / Deutschland 12% Vol. 

            0,75l          € 27,90 

 
2021 Black Print Q.b.A. 

Weingut Markus Schneider 
Rheinpfalz / Deutschland 14% Vol. 

            0,75l         € 33,60 

  


