T

AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Sonntag, 13. Juli 2025
Auf See

VORSPEISEN
Surimi-Wakame-Rohkostsalat mit japanischer Mayonnaise

Schinkenspeck mit Melonen-Gurken Salsa und Grisini

SALAT
Mexikanischer Salat mit Guacamole-Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Lauch und Kéasekrusteln

Knoblauchcremesuppe mit Croutons

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Saithe Filet
Krauter-Zitronensauce, Fenchel, Rote Bete Kartoffeln

Geschmorte Rehschulter
Preiselbeer-Sauerrahmsauce, Wurzelgemiise, Krokette

Hahnchenbrust Saltimbocca
Tomaten-Basilikumsauce, Italo-Gemiise, Safranreis
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GEDECK
Butter, Creme de Ratatouille, Zucchini Tzatziki, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Surimi-Wakame-Rohkostsalat mit japanischer Mayonnaise

Kraftbrihe mit Lauch und Kéasekrusteln

Geschmorte Rehschulter
Preiselbeer-Sauerrahmsauce, Wurzelgemiise, Krokette

Warmer Nuss Vulcano mit Karamellsauce und Rumsahne

VEGETARISCHES MENU
Mexikanischer Salat mit Guacamole-Dressing

Knoblauchcremesuppe mit Croutons
Blumenkohl Chop Suey mit Karottensauce und Klebreis

Tropische Joghurt Panna Cotta

DESSERTS
Warmer Nuss Vulcano mit Karamellsauce und Rumsahne WEINEMPFEHLUNG
Tropische Joghurt Panna Cotta 2022 Kaitui Sauvignon Blanc Fumé 2022 Tohuwabohu Cabernet
Q.b.A, Trocken Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Frisch geschnittenes Obst Weingut Markus Schneider Weingut Schneider
Pfalz / Deutschland 13% Vol. Rheinpfalz / 14,5% Vol.
_Kasevariation® 0,751 € 37,80 0,751 €41,00

Bel Paese, Bavaria Blu Prefere Tradition, Birnensenf, Kiirbiskernbrot



