
ABENDESSEN 

Donnerstag, 07. August 2025  

Tromsø / Norwegen 

 
VORSPEISEN 

Meeresfrüchte mit Palmherzen und Orange 

 
Mozzarella, Ofentomaten, Mango, Traubenkernessig 

 
SALAT 

Gemischter Salat „Alles Grün“ 

 
SUPPEN 

Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 

 
Rote-Rüben-Suppe 

 
HAUPTGerichte 

Kurz gebratener Thunfisch 

Salsa Rosso, Zitronen-Pfeffergemüse, kreolischer Reis 

 
FRITZ BURGER 

Brioche Brötchen, 100% Rindfleisch, Mountain-Jack-Sauce, Speck, 

Zwiebel-Karamell, Smokehouse-Kartoffeln 

 
„Penne Pasta Alfredo” 

Hühnerbruststreifen, Röstgemüse, Parmesan-Ricottasauce 

 
DESSERTS 

Stachelbeer Crumble mit Stracciatella Eis und Butter Scotch 

 
Pflaumen-Mohnparfait mit Johannisbeeren 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käse-Variation” 

Bel Paese, Gorgonzola, Pont-l’Évêque, Fruchtsauce, Crustini 
 

 

GEDECK 
Butter, Curry-Butter, Florentina-Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Meeresfrüchte mit Palmherzen und Orange 

 
Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 

 
FRITZ BURGER 

Brioche Brötchen, 100% Rindfleisch, Mountain-Jack-Sauce, Speck, 
Zwiebel-Karamell, Smokehouse-Kartoffeln 

 
Stachelbeer Crumble mit Stracciatella Eis und Butter Scotch 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat „Alles Grün“ 

 
Rote-Rüben-Suppe 

 
Wirsing-Kürbisroulade mit getrüffelten Käsespätzle 

 
Pflaumen-Mohnparfait mit Johannisbeeren 

 
 

 

WINE RECOMMENDATION 
 

2023 UNEXPECTED Riesling, 

Q.b.A, Trocken Weingut 

Schloss Ortenberg, Baden, 12% Vol.                                       

0,75 l         € 37,80 

 

2021 Ursprung Q.b.A 

Cabernet Sauvignon, Merlot, 

Weingut Markus Schneider,  

Pfalz / Deutschland 13,5% Vol. 

     0,75l         € 27,80 
  


