
ABENDESSEN 

Sonntag, 10. August 2025 

Auf See 

 
VORSPEISEN 

Gebackene Austern (Rockefeller, Kilpatrick, Bayerisch) 

 
Rinder-Carpaccio „Cipriani” 

 
SALAT 

Gekochter Sellerie-Karottensalat 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Butternockerl 

 
Polentasuppe mit Feta und getrockneten Tomaten 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Meerbrassenfilet 
Zitronen-Beurre-blanc, Paprikaschoten, Beluga-Linsenreis 

 
Kalbsbäckchen 

Pfefferkornsauce, Thymian-Gemüse, Kartoffel-Crêpe 

 
Linguini mit Gemüsesugo, Geflügelleber und Parmesan-Chips 

 
DESSERTS 

Somlauer Nockerl | nicht nachfragen, sondern einfach probieren … 

 
Pfirsich Melba 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bergkäse, Saint-Maure, Brie de France, Fruchtsenf, Vollkornbrot 
 

 
 
 

GEDECK 
Butter, Baba Ganoush, Latino Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gebackene Austern (Rockefeller, Kilpatrick, Bayerisch) 

 
Kraftbrühe mit Butternockerl 

 
Kalbsbäckchen 

Pfefferkornsauce, Thymian-Gemüse, Kartoffel-Crêpe 

 
Somlauer Nockerl | nicht nachfragen, sondern einfach probieren … 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gekochter Sellerie-Karottensalat 

 
Polentasuppe mit Feta und getrockneten Tomaten 

 
Süßkartoffelgratin mit Kimchi 

 
Pfirsich Melba 

 
 

 

WINE RECOMMENDATION 
 

2022 Muskateller Qba trocken 

Weingut Rebholz  

Pfalz / Deutschland 12,5% Vol.     
0,75l         € 30,50 

 

2023 Spätburgunder, Q.b.A, 

 Feinfruchtig Weingut Schloss Ortenberg, 

Baden 12.5% Vol. 
   0,75l         € 27,50 

  


