
MITTAGESSEN 

Sonntag, 10. August 2025 

Auf See 

 
VORSPEISEN 

Grenadine-Vanille-Smoothie 

 
Hackepeter-Schwarzbrot mit Gewürzgurke 

 
SALAT 

Lollo Rosso mit Joghurt-Grapefruit-Dressing 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Kräuter-Brioche  

 
Reiscremesuppe mit Junglauch 

 
HAUPTGERICHTE 

Rotbarsch in Ei-Kräuterhülle  
mit grüner Sauce, Buttergemüse und Bratkartoffeln 

 
„Amadea Sonntags-Sauerbraten“  

Rosinensauce, geröstete Mandeln, Rotkohl, Kartoffelkloß 

 
Käse-Tortellini alla Salsiccia 

mit pikanter Salami-Oliven-Tomatensauce und Basilikumgemüse 

 
DESSERTS 

Haselnuss-Fruchtschnitte mit Crème-de-Menthe-Sauce 

 
Gemischtes Eis, Rum-Pflaumen, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

GEDECK 
Butter, Safran-Aioli, Camembert-Obatzda, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Hackepeter-Schwarzbrot mit Gewürzgurke 

 
Kraftbrühe mit Kräuter-Brioche 

 
Rotbarsch in Ei-Kräuterhülle 

mit grüner Sauce, Buttergemüse und Bratkartoffeln 

 
Haselnuss-Fruchtschnitte mit Crème-de-Menthe-Sauce 

 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Lollo Rosso mit Joghurt-Grapefruit-Dressing 

 
Reiscremesuppe mit Junglauch 

 
Cremespinat mit Spiegelei und Bratkartoffeln 

 
Gemischtes Eis, Rum-Pflaumen, Schlagsahne 

 
 

 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos 

Weingut Paul / Österreich              
0,25l           € 6,50 

2019 Cuvée „Zeitlos“  Weingut 

Paul / Österreich  
0,25l           € 6,50 

    

     

 

 


