
MITTAGESSEN 

Dienstag, 12. August 2025 

Bergen / Norwegen 

 
VORSPEISEN 

Mandarinen, Quarkcreme, Sojaflocken 

 
Fusilli Nudelsalat mit Schinken und Käse 

 
SALAT 

Blattsalate mit American Cocktail Dressing 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Cremige Sauerkrautsuppe 

 
HAUPTGERICHTE 
Paniertes Schollenfilet 

mit Küsten-Kartoffelsalat und Sauce Tartare 

 
Balkan Reisfleisch 

mit Sauerrahm, Paprika-Zwiebelgemüse und Knoblauchbrot 

 
„Ein Seemanns Klassiker“ 

Labskaus mit Spiegelei, Matjes, Gurke und Roter Bete 

 
DESSERTS 

Powidl-Dukatenbuchteln mit Rum-Rosinen-Sauce 

 
Bananeneis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

GEDECK 
Butter, Oliven-Tapenade, Wasabi-Dip, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fusilli-Nudelsalat mit Schinken und Käse 

 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Paniertes Schollenfilet 

mit Küsten-Kartoffelsalat und Sauce Tartare 

 
Powidl-Dukatenbuchteln mit Rum-Rosinen-Sauce 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Mandarinen, Quarkcreme, Sojaflocken 

 
Cremige Sauerkrautsuppe 

 
Gratinierte Crespelle mit Beilagensalat 

 
Bananeneis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne 

 

 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc Weingut 
Herxheim / am Berg  

0,25l           € 6,50 

2021 Château Mazetier  
Bordeaux / Frankreich  

0,25l           € 6,50 

    

     

 

 


