
ABENDESSEN 
Montag, 18. August 2025 

Arendal / Norwegen 
 

VORSPEISEN 
Räucherforelle mit Weinaspik und Gemüsetatar 

 
Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce  

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 
 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 
Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne 

 
HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Dorschfilet 
Meerrettichsauce, Blumenkohl, Butterkartoffeln 

 
Schweinefilet am Stück gebraten 

Umamisauce, Kräutersaitlinge, Brokkoli, Sellerie-Mousseline 
 

Spaghetti Bolognese mit Zucchini und Parmesan 
 

DESSERTS 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Kirsch-Eis 

 
Cappuccino-Mousse mit Brombeeren 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Leinsamen-Käsebällchen, Pflaumen-Senfkompott, Focaccia 

 
 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Baba Ghanoush, Latino-Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Räucherforelle mit Weinaspik und Gemüsetatar 

 
Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 
Schweinefilet am Stück gebraten 

Umamisauce, Kräutersaitlinge, Brokkoli, Sellerie-Mousseline 

 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 

 
Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne 

 
Indonesische Bratnudeln und gebackenem Ei 

 
Cappuccino-Mousse mit Brombeeren 

 
 
 

WINE RECOMMENDATION 
 

2023 Vernaccia di San Gimignano 
Weingut Teruzzi & Outhod 

Toskana / Italien 12,5% Vol.  
      0,75l         € 25,20 

 
2022 Chianti DOCG 

Weingut Castello di Querceto 
Toskana, Italien 12,5% Vol. 

          0,75l         € 27,30 

  


