
ABENDESSEN 
Samstag, 23. August 2025 

Wismar / Deutschland 
 

VORSPEISEN 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 
 

Karamell-Ananas, Teriyaki-Kalbszunge, Popcorn 
 

SALAT 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
SUPPEN 

Vietnam-Rindfleisch-Gemüse-Pho 
 

Getrüffelte Berglinsensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratener Victoriabarsch 

Rosmaringemüse, cremige Champignon-Schinken-Tagliatelle 
 

Schweinefilet im Blätterteig 
Englische Senfsauce, Brokkoli, Thymiankartoffel 

 
„Pasta & Scampi” 

Gnocchi und Scampi in cremiger Peperoncini-Petersiliensauce 
mit Knoblauch-Chips und Zitronengemüse 

 
DESSERTS 

Aprikosen-Nougat-Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 
 

Eierlikör-Brombeer-Panna-Cotta 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 
Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Livarot, Pflaumensenf, Ciabatta 

 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 

 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 
Schweinefilet im Blätterteig 

Englische Senfsauce, Brokkoli, Thymiankartoffel 

 
Aprikosen-Nougat-Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 
Getrüffelte Berglinsensuppe 

 
Spinat-Käse-Börek mit Hummus-Crème-fraîche und Hirtensalat 

 
Eierlikör-Brombeer-Panna-Cotta 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” 
Weingut Miguel Torres Penedes 
Katalonien / Spanien 13,5% Vol. 

0,75l            € 26,30 

 
2023 Tormaresca ‘Neprica’ Primitivo 

 IGT Weingut Masseria Maìme 
Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l         € 26,30 

  


