
 
 
  

Gala Abendessen 
Sonntag, 24. August 2025 

Nord-Ostsee-Kanal / Deutschland 
 

Vorspeisen 
Tuna & Butterfisch Mosaik 

Zitronen-Holundercreme ~ Ciabatta Crouton 
 

Kalbssteak-Tatar & Keta Kaviar 
Selleriesalat ~ Kartoffelwaffel ~ Wodka Shot 

 
Salat 

Römersalat ~ Maracuja-Chili Dressing 
 

Suppe 
Krustentier-Bisque ~ Blätterteiggebäck 

 
Sorbet 

Sicilia Limette ~ Lillet Blanc-Ginger Ale 
 

Hauptgerichte 
Gebratene Fjord-Lachsschnitte 

Hollandaise Oriental ~ grüner Spargel ~ Sesam-Kartoffelpüree 
 

Rinderfilet & Garnelen 
Portwein-Zwiebeln ~ Gemüsebündchen ~ Polenta-Popover 

 
Desserts 

Eistorte „MS AMADEA“ mit Aquavit-Beerengrütze 
 

Saint Maure Ziegenfrischkäse 
Speckknusper ~ Lavendelhonig ~ Walnussbrot 

 
Kleine Naschereien 

 

 
 
 

Gedeck 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta-Creme, Brotauswahl 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
Gemüse-Kichererbsen-Wrap ~ Zwiebel-Ceviche ~ Linsenchips 

** 

 
Römersalat ~ Marakuja-Chili Dressing 

** 

 
Erdgemüse-Essenz ~ Backerbsen 

** 

 
Sicilia Limette ~ Lillet Blanc-Ginger Ale 

** 

 
Waldpilz Tarte Tartin 

Hollandaise Oriental ~ Spargel ~ Sesam-Kartoffelpüree 
** 

 
Eistorte „MS AMADEA“ mit Aquavit-Beerengrütze 

** 

 
Kleine Naschereien 

 
 

Weinempfehlung 
 

2023 Sauvignon Blanc, Sancerre,  
Trocken Domaine Michel Thomas 

Loire / Frankreich 13,5% Vol. 
 0,75l         € 35,70 

2021 Châteauneuf du Pape  
Télégramme Vignoble Brunier 

Rhône/ Frankreich 15% Vol.  
    0,75l         € 49,40 

 


