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ABENDESSEN
Donnerstag, 28. August 2025
Auf See

VORSPEISEN
*Raucherforelle mit Weinaspik und Gemiisetatar

Frithlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce

SALAT
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

SUPPEN
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Gelbe Linsensuppe mit getrockneten Tomaten

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Krauterkartoffeln

Im ganzen gebratene Ochsenhiifte
Wacholdersauce, Schmorgemiise, Kartoffelgratin

Truthahn-Souvlaki
Masala-Gewlirzgemiise, Minz-Joghurt, Sesam-Klebreis
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GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Latino-Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Frithlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce

Kraftbrihe mit Maultaschenscheiben

Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Krauterkartoffeln

Blatterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

Gelbe Linsensuppe mit getrockneten Tomaten
Indonesische Bratnudeln mit Tofu und gebackenem *Ei1

Tonkabohnen-Tiramisu mit Espressoeis

DESSERTS
Blatterteig-Cremepastetchen mit Schokoladeneis
WEINEMPFEHLUNG
Tonkabohnen-Tiramisu mit Espressoeis
. . 2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” 2023 Tormaresca ‘Neprica’ Primitivo
Frisch geschnittenes Obst Weingut Miguel Torres Penedes IGT Weingut Masseria Maime
Katalonien / Spanien 13,5% Vol. Apulien / Italien 14%Vol
,, Kdsevariation* 0,751 € 26,30 0,751 €26,30

Bergkise, Gorgonzola, Pont-I'Evéque, Aprikosensenf, Walnussbrot

* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Gefliigelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von
Lebensmittelerkrankungen stark erhdhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden.
* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.



