
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von 
Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

ABENDESSEN 
Samstag, 30. August 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
George Cloonys Grünschalmuscheln“ 

Grünschalmuscheln „American“ mit Toast 
 

„Madonnas-Maishähnchen“ 
Maishähnchen-Gemüse-Ragout fin 

 

SALAT 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 

 

Suppen vom Suppenkasper Jim Carrey 
 

Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 
 

Blumenkohlcremesuppe mit Pinienkernen 
 

HAUPTGERICHTE 
„Harryson Fords Forelle“ 

Gebratenes Forellenfilet 
Petersilien-Beurre-blanc, weißer Spargel, Kartoffel-Mandelcreme 

 

„Bruce Lees Entenbrust“ 
Asiatische Chili-Entenbrust 

Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, Pancit Bratudeln 
 

„Silvester Stallones Spargelrolle“ 
Kaninchen-Spargelrolle 

Sauce Bearnaise, Brokkoli, Tomaten-Grießschnitte 
 

DESSERTS 
„Dustin Hoffmans Desserts“ 

Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis 
 

Haselnussmousse 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Bavaria Blu Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 

GEDECK 
Butter, Ras el-Hanout-Hummus, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Grünschalmuscheln „American“ mit Toast 

 
Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Asiatische Chili-Entenbrust 

Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, Pancit Bratudeln 

 
Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 

 
Blumenkohlcremesuppe mit Pinienkernen 

 
Spinatknödel mit Bergkäse-Taleggio Fonduta 

 
Haselnussmousse 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 St. Andreasberg Riesling, 
Q.b.A, Trocken Weingut Schloss 

Ortenberg, Baden, 12% Vol. 
0,75l          € 37,80 

 
2023 Spätburgunder, Q.b.A, 

 Feinfruchtig Weingut Schloss 
Ortenberg, Baden 12.5% Vol. 

   0,75l         € 27,50 

 


