
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Sonntag, 07. September 2025 

St. John ‘s / Neufundland / Kanada 
 

VORSPEISEN 
Früchtecocktail mit Ahornsirup-Ginger Ale 

 
Gebratener Calamari Salat „Thai Style”  

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Montreal Dressing 
 

SUPPEN 
Kalbfleisch-Graupensuppe mit Gemüse 

 
Tomaten-Joghurtsuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Seelachs mit Salamikruste 
Frischkäse-Pfeffersauce, Romanesco-Püree, Gnocchi 

 
„Unser Sonntagsbraten“ 

Sauerbraten vom Bürgermeisterstück mit Wurzelgemüse und Spätzle 
 

Jackson´s Geflügel-Lasagne mit BBQ-Gemüse und Mozzarella 
 

DESSERTS 
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster und Vanilleeis 

 
Latte Macchiato-Grand Marnier Eiskaffee 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

GEDECK 
Butter, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gebratener Calamari Salat „Thai Style”  

 
Kalbfleisch-Graupensuppe mit Gemüse 

 
„Unser Sonntagsbraten“ 

Sauerbraten vom Bürgermeisterstück mit Wurzelgemüse und Spätzle 

 
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster und Vanilleeis 

 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Früchtecocktail mit Ahornsirup-Ginger Ale 

 
Tomaten-Joghurtsuppe 

 
Dinkelflocken-Bratling, Sambal-Karotten, Sauerrahm-Sesamsauce 

 
Latte Macchiato-Grand Marnier Eiskaffee 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc Weingut 
Herxheim / am Berg  

0,25l           € 6,50 

2023 Liebling Rose 
Cuvee Q.b.A. Deutschland 

0,25l           € 6,50 
  

 

 


