
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark 
erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

* Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. 
 

MITTAGESSEN 
Montag, 08. September 2025 

Auf See 
 

VORSPEISEN 
Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss-Dip 

 
MS Amadea Salami-Käsesandwich 

 
SALAT 

Blattsalat “Pico de Gallo” mit Guacamole Dressing 
 

SUPPEN 
Wurzelkraftbrühe mit Eierstich 

 
Geflügeleinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 
HAUPTGERICHTE 

*Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 
Apfel-Zwiebel-Schmand, Speckschnippelbohnen, Bratkartoffeln 

 
Spanferkel al Limone 

gebratener Wirsing, Tomatenbrot, Risottobällchen 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Fusilli Pasta in Gorgonzolasauce mit Wild-Hackbällchen,  

Gemüse und Walnuss-Pesto 
 

DESSERTS 
Granatapfel-Ingwer Panna Cotta mit Litschi-Sauce 

 
Rote Grütze mit Malaga-Eiscreme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

GEDECK 
Butter, Pomodoro-Dip, Leinsamen-Kräuterquark, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
MS Amadea Salami-Käsesandwich 

 
Geflügeleinmachsuppe mit Salbeicroutons 

 
Spanferkel al Limone 

gebratener Wirsing, Tomatenbrot, Risottobällchen 

 
Granatapfel-Ingwer Panna Cotta mit Litschi-Sauce 

 
 
 

VEGETARISCH 
Gemüsepfannkuchen mit Erdnuss-Dip 

 
Wurzelkraftbrühe mit Eierstich 

 
Cremespinat mit *Spiegeleiern und Bratkartoffeln 

 
Rote Grütze mit Malaga-Eiscreme 

 
 
 

 WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp  
Grauburgunder  

Baden / Deutschland  
0,25l           € 6,50 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l           € 6,50 

  
 

 


